FrROMAGES

Brie et chevre
Salade verte relevée vinaigrette balsamique

DesserT

Tiramisu en verrine

ou

Tropical fondant au coulis de mangue

ou

Duo de dessert et creme anglaise :
Granité chocolat et abricotier

Café et son chocolat
Ada

evian )
Vin blanc Les Tourterelles,

Vin rouge Cotte des Rambaux,
Vin issu de I'agriculture raisonnée

BaboIT
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APERITIF

Kir saveur : Royal pétillant
et creme de péche de vigne ou violette
Cocktail de fruits sans alcool
Feuilletés chauds

ENTREE

Deux saumons facon sushi,
Cocktail de fruits de mer
en jus de tomate a I'agar

—0ou

Salade mélée de foie gras,

St Jacques et écrevisses marinées,
Vinaigrette olive balsamique

— 0U _

Noix de Saint Jacques en coquille luttée

PLat

Tournedos de volaille farci au foie gras,
Poélée forestiere et pommes
de terre fondantes
—0ou
Canon de pintade au cceur de langoustine,
Jus corsé terre et mer
Gratin dauphinois et cannelé de lentilles
— 0ou
Filet de beeuf en feuillantine,
Sauce aux cepes
Gateau de poivrons et courgettes
et tomate confite




