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Trilogie de fromages affinés,
Salade mesclun a I'huile parfumée

Dessert

Charlotte aux poires “Belle Hélene”
—O0ou
Verrine de Baba au rhum, Revue et corrigée
—O0ou
Duo de dessert et creme anglaise :
Choc pralin et délice aux fruits rouges

ProY Café et son chocolat
evian

Vin blanc Charmes d’automne
Vin rouge Chateau de Brague
Bordeaux supérieur

Francevents » Siege Social : 58 avenue de Wagram 75017 PARIS « Tél : 01 56 30 94 60 » www.francevents.fr

APERITIF

Cocktail Passion : soupe champenoise
Cocktail de fruits sans alcool
Feuilletés chauds

EnTREE

Foie gras de canard cubique “Lucullus”,
Miroir de Porto et petite brioche
en cro(te de sésame
— 00U
Bonbons de sandre au basilic,
Jus de tomate perlé
a I'huile d’olive
—0ou
Tarte fine de Saint Jacques, magret fumé,
Tomate confite et petits [égumes

PLat

Caille désossée farcie aux raisins,
Sauce onctueuse salmi
Polenta et tomate confite
— 00U
Mignon de veau aux écrevisses
et sa creme légere
Ecrasé de pommes de terre
et légumes de saison
—0ou
Yakitori d’aiguillettes de canard
sur des saveurs Thai
Sifflet de riz et dome forestier



